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РАЗЯСНЕНИЯ ПО УСЛОВИЯТА НА ПУБЛИЧНА ПОКАНА  
 
 

За възлагане на обществена поръчка с предмет: 
“Доставка и монтаж на професионално кухненско и хладилно оборудване за ресторант 

“Истър”, Стол 1, Стол 2 и ПОК “Леденика” 
 

 
 

 УВАЖАЕМИ ДАМИ И ГОСПОДА, 
 

Във връзка с постъпили въпроси по публична покана с горепосочения предмет, Ви 
предоставяме следната информация: 

 
ВЪПРОС: Какви могат да бъдат допустимите отклонения от размерите и мощностите на 
заложените уреди в Публичната покана за доставка и монтаж на професионално кухненско и 
хладилно оборудване за ресторант “Истър”, Стол 1, Стол 2 и ПОК “Леденика”? 
ОТГОВОР: Техническите характеристики на професионалното кухненско и хладилно 
оборудване са определени в Техническата спецификация приложение към публичната покана 
и следва да се придържате към тях. 
 
ВЪПРОС: По Обособена позиция II – “Професионално кухненско оборудване за топлинна 
обработка”: 
Позиция 3 – “Тиган обръщателен, електрически. Обем: 120-125 литра. Терморегулатор от 50 
до 300 градуса. Изпълнение инокс, неръждаема вана. Връзка към водопровод. Автоматично 
обръщане на ваната.” 
До колко е задължителна функцията, описана в техническата характеристика като 
“Автоматично обръщане на ваната” и възможно ли е да се предложи уред покриващ всички 
останали параметри и изисквания за обръщателния тиган, но да не е с “Автоматично”, а с 
“механично (ръчно)” обръщане на ваната? 
ОТГОВОР: Техническите характеристики на професионалното кухненско оборудване са 
определени в Техническата спецификация приложение към публичната покана и следва да се 
придържате към тях. 
 
ВЪПРОС: По Обособена позиция II – “Професионално кухненско оборудване за топлинна 
обработка”: 
Позиция 5 – “Конвектомат парен-директна пара за 7 бр. GN1/1 тави. Електронен панел, 
разстояние между водачите 70 мм. Парен кондензатор, сонда, възможност за определяне на 
време, температура и среда, автоматична самоизмиваща система, стандартно оборудван. В 
комплект с база за конвектомат с водачи за тави GN1/1 – неръждаема (по размер на 
конвектомата), омекотител за вода автоматичен 26 л. 



Задължително ли е изискването омекотителят за вода да е точно 26 литра или това е 
максимално допустимия литраж? Възможно ли е омекотителят да е с по-малък литраж? 
Искаме да отбележим, че автоматичен омекотител за вода, с така посочения параметър от 26 
литра, е с капацитет на работа стотици литри вода на ден, а разхода на вода на един 
конвектомат на ден е в пъти по-малък, от където заключваме, че омекотител за вода с по-
малък литраж също е подходящ за заложения конвектомат. 
ОТГОВОР: Техническите характеристики на професионалното кухненско оборудване са 
определени в Техническата спецификация приложение към публичната покана и следва да се 
придържате към тях. 
 


